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Основная профессиональная образовательная программа высшего 

образования (далее – ОПОП ВО) представляет собой систему документов, 

разработанную и утвержденную высшим учебным заведением с учетом 

требований рынка труда на основе федерального государственного 

образовательного стандарта высшего образования. 

Направленность ОПОП ВО ориентирована на: 

 область (области) профессиональной деятельности и (или) сферу 

(сферы) профессиональной деятельности выпускников, на которую 

ориентирована программа: 

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака 

(в сфере обеспечения безопасности, прослеживаемости и качества пищевой 

продукции на всех этапах ее производства и обращения на рынке); 

40 Сквозные виды профессиональной деятельности в промышленности 

(в сфере анализа и улучшения качества работы предприятий и организаций в 

области пищевой и перерабатывающей промышленности всех видов 

деятельности и всех форм собственности, совершенствования их систем 

управления качеством на основе принципов и подходов всеобщего управления 

качеством (TQM)); 

 тип (типы) задач и задачи профессиональной деятельности 

выпускников: 

производственно-технологический; 

организационно-управленческий; 

 объекты профессиональной деятельности выпускников или область 

(области) знания: 

системы менеджмента качества, образующие их организационные 

структуры, методики, процессы и ресурсы, способы и методы их 

исследования, проектирования, отладки, эксплуатации, аудирования и 

сертификации в сферах деятельности предприятий и организаций в области 

пищевой и перерабатывающей промышленности. 

Направленность программы определяет предметно-тематическое 

содержание, преобладающие виды учебной деятельности обучающихся и 

требования к результатам освоения ОПОП ВО. 

Квалификация, присваиваемая выпускникам образовательной 

программы: бакалавр. 

Трудоемкость ОПОП ВО: 240 зачетных единиц. 

Срок реализации образовательной программы: 4 года. 

Цель ОПОП ВО – развитие у студентов личностных качеств и 

формирование универсальных, общепрофессиональных и профессиональных 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 27.03.02 

Управление качеством, образовательная программа «Контроль, управление 

качеством и безопасностью пищевых производств и систем», определяющих 
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способность выпускника к активной общественной и профессиональной 

деятельности или продолжению образования. 

Задачи образовательной программы: 

 формирование и развитие личностных качеств обучающихся, 

способствующих их творческой активности, общекультурному росту и 

социальной мобильности, целеустремленности, организованности, 

трудолюбию, ответственности, самостоятельности, приверженности 

этическим ценностям, толерантности; 

 удовлетворение потребностей общества и государства в высоко-

квалифицированных специалистах, осознающих социальную значимость 

своей профессиональной деятельности и способных на высоком уровне 

осуществлять оперативный менеджмент безопасности, прослеживаемости и 

качества пищевой продукции на всех этапах ее производства и обращения на 

рынке: контролировать качество и безопасность пищевой продукции, 

проводить идентификацию и выявлять фальсификацию пищевой продукции, 

управлять качеством продукции на основе принципов ХАССП, разрабатывать 

и внедрять системы менеджмента безопасности пищевой продукции, проводить 

оценку соответствия продукции, процессов и систем менеджмента качества. 

Перечень профессиональных стандартов: 

 Профессиональный стандарт 22.007 «Специалист по безопасности, 

прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех этапах ее 

производства», утвержденный приказом Министерства труда и социальной 

защиты Российской Федерации от 02 сентября 2020 г. № 556н 

(зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 20 ноября 

2020 г., регистрационный № 61030); 

 Профессиональный стандарт 40.010 «Специалист по техническому 

контролю качества продукции», утвержденный приказом Министерства труда 

и социальной защиты Российской Федерации от 15 июля 2021 г. № 480н 

(зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 18 августа 

2021 г., регистрационный № 64684); 

 Профессиональный стандарт 40.060 «Специалист по сертификации и 

подтверждению соответствия», утвержденный приказом Министерства труда 

и социальной защиты Российской Федерации от 16 сентября 2022 г. № 575н 

(зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 18 октября 

2022 г., регистрационный № 70581); 

 Профессиональный стандарт 40.062 «Специалист по качеству», 

утвержденный приказом Министерства труда и социальной защиты 

Российской Федерации от 22 апреля 2021 г. № 276н (зарегистрирован в 

Министерстве юстиции Российской Федерации 24 мая 2021 г., 

регистрационный № 63508). 
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ОПОП ВО реализуется: 

 самостоятельно; 

 с частичным применением электронного обучения (далее – ЭО) и 

(или) с частичным применением дистанционных образовательных технологий; 

 на государственном языке. 

Специфические особенности ОПОП ВО: Основным условием 

обеспечения конкурентоспособности любого предприятия является качество 

выпускаемой продукции. Интеграция России в мировую экономическую 

систему, успешная конкуренция с другими странами немыслимы без 

существенного повышения качества отечественной продукции. А это 

возможно только при условии, если повышение качества продукции станет 

основной задачей производства, в решение которой будут вовлечены все 

сферы производственно-хозяйственной деятельности и все уровни управления 

предприятий и государственных органов. Многие организации и предприятия 

в области пищевой и перерабатывающей промышленности не уделяют 

вопросам управления качеством должного внимания, а применяемые методы 

и системы не дают ожидаемого эффекта. Причинами этого являются 

формальный подход к созданию системы менеджмента качества и низкая 

квалификация персонала в области управления качеством. Этой работой 

должны руководить квалифицированные специалисты, обладающие 

соответствующими знаниями в области качества на уровне международных 

требований, поэтому современным молодым специалистам необходимо 

обладать компетенциями в области управления качеством, применения 

современных инструментов и систем качества. 

ОПОП ВО по направлению подготовки 27.03.02 Управление качеством, 

образовательная программа «Контроль, управление качеством и 

безопасностью пищевых производств и систем» ориентирована на практико-

ориентированное обучение.  

Выбор дисциплин и практик учебного плана образовательной 

программы определяется на основе их необходимости и достаточности для 

формирования универсальных, общепрофессиональных и профессиональных 

компетенций выпускника с учетом запросов работодателей и требований 

современного рынка труда. 

Спектр дисциплин (Математика, Физика, Общая и неорганическая 

химия, Органическая химия, Аналитическая химия и физико-химические 

методы анализа, Физическая и коллоидная химия, Биохимия и пищевая химия, 

Общая биология и микробиология, Инструментальные методы исследования, 

Биоинформатика, Цифровые технологии в профессиональной деятельности, 

Проектный практикум, Аудит качества, Основы обеспечения качества, 

Системы менеджмента качества, Средства и методы управления и контроля 
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качеством продукции и процессов, Статистические методы в управлении 

качеством, Управление рисками в менеджменте качества и др.) и практик 

обязательной (базовой) части учебного плана обусловлен спецификой 

профессиональной деятельности бакалавров по направлению подготовки 

27.03.02 Управление качеством, которые должны иметь фундаментальную 

базу, широкой кругозор, навыки применения решения проблем, необходимые 

для успешного усвоения дисциплин вариативной части (части, формируемой 

участниками образовательных отношений). 

Выбор дисциплин (Разработка систем менеджмента качества и 

безопасности на пищевых предприятиях, Проектирование, контроль и 

управление биотехнологическими и пищевыми производствами, Системы 

менеджмента безопасности пищевых производств и систем, основанные на 

принципах НАССР, Инструменты управления качеством на пищевых 

предприятиях, Экономика качества, Системы прослеживаемости в пищевой 

цепи, Общая технология пищевых производств, Идентификация и 

фальсификация продукции, Безопасность пищевого сырья и продуктов 

питания, Экспертиза и контроль качества продукции, Международные 

системы качества и  безопасности товаров и др.) и практик вариативной части, 

их необходимость и достаточность обусловлены возможностью расширения и 

углубления подготовки бакалавров, определяемой содержанием базовой 

части; получением дополнительных умений, знаний и навыков, необходимых 

для обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с 

требованиями современного рынка труда с учетом запросов работодателей. 

Выпускники по направлению подготовки 27.03.02 Управление 

качеством, образовательная программа «Контроль, управление качеством и 

безопасностью пищевых производств и систем» востребованы как в сфере 

производства пищевой продукции – на предприятиях пищевой и 

перерабатывающей промышленности, так и в сфере обращения продукции на 

рынке – органах по сертификации, органах государственного контроля 

качества и безопасности товаров, центрах стандартизации, сертификации и 

метрологии, оценочных организациях, торговых компаниях и др. 

Партнеры и эксперты, участвующие в реализации программы: ООО 

«Арника», ООО «Антей воспроизводство», ООО «Биопродукт», ООО «ДВ-

эксперт», ООО «Корякморепродукт ДВ», ООО «Ратимир», ООО «Арника-

холдинг», ФГБОУ ВО «Национальный исследовательский Мордовский 

государственный университет им. Н.П. Огарёва» и др. 

В ДВФУ реализуется организационная модель инклюзивного 

образования – обеспечение равного доступа к образованию для всех 

обучающихся с учетом различных особых образовательных потребностей и 

индивидуальных возможностей студентов.  
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ДВФУ формирует свою воспитательную систему в соответствии со 

своей спецификой, традициями, стратегическими приоритетами развития 

Дальнего Востока и миссией университета в Азиатско-Тихоокеанском 

регионе, мировом образовательном пространстве, представляет собой 

ценностно-нормативную, методологическую, методическую и технологическую 

основы организации воспитательной деятельности на современном этапе 

развития университета. 

 

 

 

Научный руководитель ОП ВО          Т.А. Салимова 

 

Руководитель ОП ВО                              Л.О. Коршенко 


